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PROGRAMKOVETELMENY AZONOSITO SZAMA: 07214012

PROGRAMKOVETELMENY MEGJELENESENEK DATUMA: 2021.12.20.

A képzési program tartalma kizdrdlag Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképzd
Iskola és Kollégium tulajdondt képezi, minden médositds, kozzététel, terjesztés vagy kereskedelmi
hasznositds a képzd kifejezett hozzdjaruldsa nélkil a 1999. évi LXXVI. térvény a szerzdi jogrol és a
Polgdri Torvénykonyv megsértését jelenti.
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1. Alapadatok

A programkovetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése: Mézeskalacs készito

1.2, | Programkovetelmény azonosité szama: 07214012

1.3. Agazat megnevezese: Elelmiszeri par
Besorolasa a képzési teriiletek egységes

1.4. | osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod élelmiszergyirtas 0721
alapjan:

A programkdvetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités adatai:

1.5.

Megnevezése: Mézeskalacs készitd

1.6.

Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR)

R e 4
szerintl szint:

178

A Magyar Keépesitési Keretrendszer (MKKR)

4 ; 4
Szerint szint:

1.8.

A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerinti

; 3
szint:

L.9.

A programkovetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhett szakképesités és
az azzal betblthet6 munkakdér vagy végezhett tevékenység kapesolata, dsszefilggése:

A szakmai képzéshez kapcsolddéan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompetenciakkal
szakmajegyz€kben szereplé szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékenység vagy munkakdr
magasabb szinten gyakorolhaté, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben szerepld szakma képzési és
kimeneti kdvetelményeiben meg nem hatérozott specialis szakmai ismeretek és szakmai készségek
megszerzésére iranyul.

1.10.

A programkévetelmény alapjin szervezhet6 szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerezhett
szakkeépesitéssel ellathato legjellemz6bb munkateriilet, tevékenység vagy munkakor leirasa:

Megszerezhet$ szakképesités: Mézeskalacs készitd

Kézmiives korilmények kozott mézeskalacsokat és mézes termékeket készit. Munkdja soran
technolégiai, illetve termelési szamitisokat végez. Atveszi, raktarozza és eldkésziti a gyartashoz
szilkséges nyersanyagokat. A termékek elballitdsa soran beallitja és kezeli a gépeket, berendezéseket és
az eszkézoket. Mézeskalacsokat és mézes termékeket készit a technolégiai utasitasoknak megfelelden,
majd ezeket csomagolja és szakszerlien tarolja. Alapveté mindségbiztositasi vizsgalatokat végez a
nyersanyagokon és a termékeken. A termeléssel kapcsolatos dokumentumokat a mindségbiztositasi
rendszerek el6irasai szerint a sajat felelosségi kdrében vezeti. Munkajat a gazdasigossagi elvek,
mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technologiai, tiiz- munka-és kérnyezetvédelmi és egyéb
vonatkozo el6irdsok betartasaval (4-es szint) és betartatasaval végzi.

A képzés célja:

A mézeskalacs késztés Magyarorszagon mar a kdzépkortol elterjedt maig é16 hagyomany. De nem csak
a vasari termékekre kell gondolni. A méz jotékony taplalkozasi szerepe kdzismert. A mézzel késziilt
termekek piaca stabil, komoly édes-siitd ipari szegmens. Ehhez sziikség van a képzett, szakmajukat
alaposan ismerd, és tiszteld szakemberekre.

1.12.

A képzés célesoportja:

Azok a munkavillalok, akik a sajat elhatarozasukbol fejlédni, tovabb 1épni akar6 személyek, tovabba az
allami munkaer8piaci tamogatasi programokban résztvevok, vagy valamilyen unidés tdmogatasi
formdban részesiilo személyek. A képzési program elérhetd minden olyan egyén szdmara is, aki a
belépési feltételeknek megfelel és a képzési programmal elérhets ) szakmai képesités megszerzését
tlizte ki célként maga elé.

1.13.

A képzés soran megszerezhet6 kompetenciak, a programkoévetelmény alapjan szervezhet6
szakmai képzéssel megszerezhet szakképesités tarsadalmi-gazdassgi hasznosithatésaganak
bemutatisa (munkaerd-piaci relevancidja):

Oldal 2/ 12




Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképz6 Iskola és Kollégium
Mézeskaldcs készitd
Képzési program
Felnittképzési nyilvantartasi szam: B/2024/000307

Ismeri a nyersanyagok atvételénck moédjat, az atvétellel kapcsolatos adminisztracids
feladatokat. Ismeri a raktarok fajtait, tudja a raktarokkal szemben tdmasztott kdvetelményeket,
a mézeskalacsok és mézes termékek készités nyersanyagai szakszerli trolasanak szabalyait.
Ismeri a mézeskalacsok és mézes termékek készitéshez sziikséges nyersanyagokat, azok
tulajdonsagait, felhasznalasuk maédjait, az elokészitésiik miiveleteit

Ismeri a mézeskalacs és mézes termékek tésztainak Osszetételét, készitésiik miiveleteit,
eljarasait. Ismeri a mézes termékek téltelékeit.

Ismeri a diszitGanyagok készitésének miiveleteit, paramétercit, a szerkezetkialakitasi
miiveleteket.

Ismeri hagyomany6rzo- és a tajjellegli termékek, mézes kalacsok jellemzoéit, elkészitésének
miiveleteit.

Ismeri a termékek készitésének miiveleteit, az alkalmazott gyartastechnolégiat és mi-néségi
kovetelményeit.

Ismeri a mézeskalacs és mézes termék altalanos jellemzbit, nyersanyagait, egyes csoportjait,
készitésének mliveleteit. Ismeri a tdltelékek csoportositisat, készitésiiknek miiveleteit, azok
paramétereit.

Ismeri a korszerti csomagolassal szemben tamasztott kovetelményeket, a csomagolas tipusait,
a jelolés jogi szabalyozasat, elemeit.

Ismeri az mézeskalacs és mézes termékkészitéshez szitkséges nyersanyagok és kész-termékek
min6ségi kovetelményeit, a mindségellendrzést szolgald vizsgalatokat.

Ismeri a J6 Higiéniai és a J6 Gyartasi Gyakorlataban eldirt szabalyokat.

Ismeri a HACCP rendszer alapelveit, alkalmazasdnak modjat, dokumentumait, az online
HACCP (eHACCP) adta lehet6ségeket.

Ismeri az egyes munkaeszkézok felhasznalasanak teriileteit, balesetmentes hasznalatat,
higiéniai kbvetelményeit.

Ismeri a mézeskalacs és mézes termék készitéshez sziikséges gépek, berendezések és eszkdzok
feladatat, mikodési elvét, kezelésének, lizemeltetésének, tisztitdsanak mod-jat.

Ismeri a gépek, berendezések, munkaeszk6z6k biztonsagi és egészségiigyi kovetelményeit.
Ismeri a nyersanyagszamitas modjat.

Ismeri a melléktermékek és hulladékok kezelésének szabalyait.

Alap szinten ismeri a vallalkozasok alapitasaval, miikddtetésével kapcsolatos eldirasokat.

2. A képzésbe valé bekapesolodas és részvétel feltételei
2.1. | Iskolai eléképzettség: alapfoku iskolai végzettség
2.2. | Szakmai el6képzettség: -
Egészségiigyi alkalmassagi . L L ..
23§ o Teihalt: foglalkozas-egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat
24 Szakmai gyakorlat teriilete és ;
| id6tartama:

2.5. | Palyaalkalmassagi kovetelmény: -
a feln6ttképzd minden résztvevével a felndttképzésrdl szol6
2013. évi LXXVIL torvény (Fktv.) altal meghatarozott tartalmu
felnottképzési szerzodést kot. A mar korabban megszerzett

2.6. | A képzésben valo részvétel feltétele: | elézetes tudas mérését a feln6ttképzo az Fktv. és vonatkozé
egyeéb jogszabalyok eldirasai szerint biztositja. A képzésben
résztvevo rendelkezik az 6nallo tanulashoz sziikséges
eszkozokkel és internet elérhetdséggel.

_ a résztvevd altal alairt jelenléti iv (kontakt), és/vagy elektronikus

2.7, | Arészvétel kdvetésének modja: (online) (,,€”) forma esetében a részvétel kovetésére alkalmas
€ -megoldas (pl. Google lrlap, PrtScr).
A gyakorlati 6rakon fehér munkaruha, fehér sapka vagy hajhélo,

2.8. | Egyéb feltételek: cstiszasmentes munkalabbeli. Munka-, balesetvédelmi és

higiéniai eldirasok ismerete.
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3. Tervezett képzési id6

3.1. | Aképzés braszama: 200 ora
3.2. | Megengedett hidnyzas mértéke: tananyagegységenként nem haladhatia meg a 20 %-ot.
4. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek megnevezése: Oraszéma:
4.1. | Mézeskalacs készités 200 ora
Osszesen: 200 6ra

4.1. Tananyagegység/témakor/modul

nyersanyagokat.

a mézeskaldcsok és mézes
termékek készités

' Megegyezik a 4.1 pontban megadott megnevezéssel
2 Megegyezik a 4.1 pontban megadott éraszammal-
% Kontaktoratol eltéré munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzés éraszéamaba beszémithaté - egyéb esetben nem relevéans

mennyiségének a
megovasara.

4.1.1. | Megnevezése': Mézeskalacs készités
A képzésben résztvevék a kézmiives korilmények kozétt
mézeskaldcsokat és mézes termékeket készit. Munkdja sordn
technoldgiai, illetve termelési szdmitdsokar végez. A'tveszi,
raktdrozza és elékésziti a gydrtdshoz sziikséges nyersanyagokat. A
termékek elddllitdsa sordn bedllitia és kezeli a gépeket,
berendezéseket és az eszkoziket. Mézeskaldcsokat és mézes
termékeket készit a technolégiai wtasitdsoknak megfelelen, majd
4.1.2. | Célja: ezeket  csomagolja  és  szakszerifen  tdrolja.  Alapvetd
mindségbiztositdsi vizsgdlatokat végez a nyersanyagokon és a
termékeken. A termeléssel kapcsolatos dokumentumokat a
mindségbiztositasi rendszerek elirdsai szerint a sajat felelGsségi
korében  vezeti.  Munkdjdt a  gazdasdgossdgi  elvek,
mindségbiztositdsi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai, titz- munka-
és kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo elSirdsok betartdsaval (4-
es szint) és betartatdsdval végzi.
4.1.3. | Oraszama?: 200 o6ra (30 ora elmélet + 170 dra gyakorlat)
4.1.4 | BeszAmithato draszamad: 30 6ra (elmélet)
4.1.5. | Tanulasi eredmények, amelyek kialakitasahoz a tananyagegység érdemben hozzajarul:
Készségek, képességek Ismeretek Elvart Onallésag és felelosség
viselkedésmaédok, mértéke
attitidok
Ismeri a nyersanyagok Torekszik a Onalléan atveszi a
Atveszi, majd atvételének maod- nyersanyagok nyersanyagokat, dont
szakszeriien raktarozza, | jat, az atvétellel kapcsolatos | dtvételénéla az esetleges
tarolja az a adminisztracios feladatokat, | PONtossagra, a kifogasolasrol.
mézeskalacsok és Ismeri a raktarak fajtait, | raktarozésnal, tarolasnal | pelelgsséget véllal a
mézes termékek tudja a raktdrakkal szemben | @ nyersanyagok nyersanyagok szak-
készitéshez sziikséges timasztott kovetelményeket, | Mindségének és szer(i raktarozasaért,

tarolasaért.
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Kivalasztja a termékek
készitéséhez sziikséges
nyersanyagokat, meg-
vizsgalja azok
felhasznalhat6sagat,
elvégzi a sziikséges
el0készité miiveleteket.

nyersanyagai szakszer(i

| tarolasanak szabalyait.

Ismeri a mézeskalacsok és
mézes

termékek készitéshez
sziikséges
nyersanyagokat,

azok tulajdonségait,
felhasznalasuk mddjait, az
elokészitésiik miiveleteit.

Elfogadja a
szakmaetikai elveket, a
fogyaszto egészségét
veszélyeztetd nyers-
anyagokat nem hasznal
fel.

Fontosnak tartja az
eldkészité miiveletek
szabalyos elvégzését.

Dontést hoz a
nyersanyagok
felhasznal-
hat6sagaval
kapcsolatban.
Onalléan el8készitd
miiveleteket végez.

Mézes tésztakat és mézes
termékekhez t6ltelékeket
készit

Mézes termékek
diszitéséhez disztd
anyagokat készit.

Ismeri a mézeskalacs és
mézes termékek tésztidinak
0sz-

szetételét, készitésik
miiveleteit, eljarasait. Ismeri
a mézes termékek

| toltelékeit.

Ismeri a a diszitGanyagok
készitésé-

nek miiveleteit, pa-
ramétereit, a
szerkezetkialakitasi
miiveleteket.

Hagyomany06rz6- és
tajjellegii
mézeskalacsokat készit.

Kiilonb6zb mézes
tésztakbol mézes
termékeket készit:

F6zott mézes

tészta

Nyers mézes

tészta

Friss

cukortészta

e Puszedli tészta

o  Toltetlen mézes
termékek

e Toltott mézes

termékek

Ismeri hagyomany-
Orz6- és a tajjellegli
termékek, mézes

kalacsok jellemzdit,

elkészitésének milveleteit. |

Ismeri a termékek
készitésének miiveleteit, az
alkalmazott
gyartastechnologiat és
mindségi kovetelményeit.

Elkoételezett a szakmaéja
irant, elfogadja a
szakmaetikai elveket.

Onalléan korrigalja a
gyartas soran elkovetett
esetleges hibakat.

Ismeri a mézeskalacs és
mézes termék altalanos
jellemzébit,

nyersanyagait, egyes
csoportjait, készitésének
miiveleteit.

Ismeri a t6ltelékek
csoportositasat,
készitésiiknek miveleteit,
azok paramétereit.

Igényes munkara
térekszik.

Erdekl8dik a
nemzetkozi trendek,
illetve mézes termékek
ujdonsagai irant.

Munkajat 6nalléan
végzi.

Kivalasztja a megfeleld
csomagolast, a
jogszabalyoknak
megfelelden jeloli a
terméket.

Alapvet6 nyersanyag- és
késztermék
minbségellenérzd
vizsgalatokat végez, a
mérési

Ismeri a korszerii
csomagolassal

szemben tdmasztott
kovetelményeket, a
csomagolas tipusait, a
jelolés jogi szabalyozasat,
elemeit.

Ismeri az mézeskalacs és
mézes termék készitéshez
szikséges nyersanyagok és
késztermékek mino-

ségi kovetelményeit,

Torekszik az igényes
csomagolasra.

Belatja a termék
jelolésének fontossagat.

Onalloan termék
csomagolast, jelolést
végez.

| Belatja a

mindségellendrzd
vizsgalatok
alkalmazasinak
fontossagat.

Onaliéan
minbségellendrzd
vizsgalatokat végez.
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| eredményeket rogziti.
Toémeget mér és
érzékszervi
tulajdonsagokat vizsgal.

a mindségellentrzést
szolgald vizsgalatokat.

Ismeri a J6 Higiéniai és a J6

Munk4ajat a J6 higiéniai fops

(i Gyartasi

CS"_],O ’gy?lrtas1.gyalforliat Gyakorlataban elirt

elbirasai szerint végzi. szabalyokat,
Ismeri a HACCP
rendszer alapelveit,
alkalmazasanak

Uzemi HACCP
dokumentumokat vezet.

modjat, dokumentumait, az
online
HACCP (eHACCP) adta

lehetdségeket.

Belatja a higiéniai
szabalyok betartasanak
fontossagat.

Belatja a HACCP

rendszer
alkalmazasanak
fontossagat.

Szem el6tt tartja a
digitalizacio adta
lehet6ségeket.

Onélléan vagy
masokkal
egyiittmiikédve
feliigyeli a
termékgyartas
higiéniajat.

Onallban HACCP
dokumentumokat vezet.

A termékek készitéséhez
sziikséges
munkaeszkozoket,
gépeket, berendezéseket
balesetmentesen
hasznalja, kezeli,
tizemelteti, elvégzi a
szitkséges tisztitasi

Ismeri az egyes
munkaeszkGzok
felhasznalasanak
teriileteit, baleset-

mentes hasznalatat, higiéniai
kdvetelményeit.

Ismeri a mézeskalacs és
mézes termék készitéshez
sziikséges gépek,
berendezések €s eszk6zok
feladatat, miikodési elvét,
kezelésének,
iizemeltetésének,

Nyitott az 1ij technikai
megoldasokra.
Betartja a gépek és
berendezések kezelési
utasitasait.

Onalléan
munkaeszkdzoket
hasznal, gépeket kezel,
berendezéseket
lizemeltet,

tisztit. Munkaja soran
betartja a gépek,
berendezések, munka-
eszkdzok biztonsagi és
egészségiigyi
kovetelményeit.

feladatokat. tisztitasanak médjat.
Ismeri a gépek,
berendezések, munka-
eszk0zOk biztonsagi és
egészségiigyi
kovetelményeit.

Az lizemi

termékosszetételek Ismeri a nyersanyagszamitas

alapjan mod-

nyersanyagsziikségletet
szamol.

jt.

Szakszer(ien kezeli a
melléktermékeket és
hulladékokat.

Részt vesz a vallalkozas
szabalyos miikddtetésében,
a vonatkoz6
dokumentumok
elkészitésében és
vezetésében.

Ismeri a melléktermékek és
hulladékok kezelésének
szabélyait,

Maradéktalanul betartja
az élelmiszerek
eldallitasara vonatkozd
eléirasokat.

Precizen végzi a
szamolasi miiveleteket.
Fontosnak tartja a vevéi
bizalmat a termékei
irant,

Torekszik a szelektiv
hulladékgytijtésre.
Belatja a
kornyezetvédelem
fontossagat.

Alap szinten ismeri a
vallalkozasok alapitasaval,
mitkédtetésével kapcsolatos
eléirasokat.

Betartja a vallalkozasok
mitkédésére

vonatkozé
jogszabalyokat.

Onélléan szdmolja ki a
sziikséges nyers-
anyagokat és ellendrzi a
szamolasok pontossagat.

Onalloan kezeli az
melléktermékeket és
hulladékokat.

Onélléan végzi a
vallalkozas
miikodtetésében
sziikséges munkajat,

Oldal 6/ 12




Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium
Mézeskalacs készit§
Képzési program
Felndttképzesi nyilvantartasi szam: B/2024/000307

4.1.6. | A tananyagegység tanulasi eredményeinek elérését biztosité tanitasi-tanuldsi ut:

blended learning; személyes jelenléti és/vagy digitalis
oktatas/tanulas (online kontakt); frontalis munka; csoportos és

4.1.6.1. xmg:nta:; SoreialalmaZon team munka; irdnyitott egyéni munka; informacidk 6nallé
] rendszerezése; tesztfeladatok megoldasa; 6nallé szakmai
munkavégzés; miiveletek gyakorlasa.
clbeszélés és szemléltetés; magyarazat; oktatd video;
megbeszélés; gyakorlati bemutatas, iranyitott megfigyelés,
csoportos ¢és egyéni (gyakorlati) feladatmegoldas; digitalis
41.62. Megvalositasa soran alkalmazott alkalmazasok; célzott tartalm informaciokeresés ¢és

képzési modszerek: informacioszerzes; 6nallé munka; dokumentumok vezetése
(HCCP, eHCCP); jogszabalyok, szabalyzatok magyarazata,
attekintése, értelmezése; projektfeladat; tananyag feldolgozas,
gyakorlas.

4.1.6.3. | A megtanitando és elsajatitandé tananyagegység/témakor/modul tartalma:

Kapcsolddé foglalkozas(ok)

Mézeskalacs készités
megnevezése:

o Altalinos munkavédelmi, balesetvédelmi, tiizvédelmi,
kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek
Laboratériumi alapismeretek

Elelmiszer-higiénia

Mindség, mindségellendrzés

Altaldnos laboratériumi mérések, miiveletek

Mennyiségi meghatdrozdsok

Siitdipari szakmai vizsgdlatok

Erzékszervi jellemzok vizsgdlat

A HACCP rendszer alapelvei, alkalmazdsdnak mddjai,

dokumentumai, az online HACCP (eHACCP)

o ElGkészitd és befejezd miiveletek: Technoldgiai,
termelési szdmitdsok, a munkateriilet dtvétele, a
nyersanyagok datvétele, tarolasa, elGkészitése,
csomagold anyagok dtvétele, csomagolds, raktdrozas,
hulladékkezelés

o Szakmai szamitds: Alapszdmitdsok, nyersanyagok
helyettesitése, kenyérfélék anyagfelhaszndldsa,

L. péksiitemények anyagfelhaszndldsa, toltelékszamitds,

Kapcsolédo foglalkozas(ok) kapacitds-szdmitds

tartalmi clemet: o Mézeskaldcs készitése és eszhizei: A mézes-tészta
készités alapjai, mézes-tészta készités és érlelés, mézes-
tészta feldolgozds, mézes- tészta siitése, mézes- tészta
diszitése és drukezelés

o Villalkozds és kereskedelem:

Gazddlkodds:

Maslow piramis ismertetése

Sziikségletek hierarchidja kielégitése
Gazdasdgi javak és felhaszndldasuk
Termelés, termelési tényezdk és jellemzdik
Takarékossag elve

Hitel felvétel

Hitel fogalma, tipusai

Hitelképesség, fedezet

Villalkozds:

A vallalkozds szerepe a gazdasdgban, a vallalkozasok
kozas jellemzdi

A vdllalkozasok csoportositdsa: tevékenység,
vallalkozdsi forma

A vdlasztds szempontjai
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Az egyéni vallalkozds jellemz8i a tevékenység
megkezdésének feltételei
A leggyakoribb gazdasdgi tdrsasagok jellemzdi,
vdlasztasi szempontok, gyakorlati teenddk
Gazdasdgi tarsasdgok alapitdsa, mitkédése,
megsziintetése
A csddeljdrds és a megsziintetés kozotti kiilonbség
Ado fogalma, szerepe, csoportjai
Személyi jovedelemadd, dltaldnos forgalmi adé
Egyéni vallalkozé adézdsa
A mérleg fogalma és jelentdsége
Eredmény kimutatds fogalma és jelentSsége, nyereség
és veszleség

o Munkaviszony Iétesitése, megsziintetése:
Munkaviszony fogalma, létesitése, megsziintetése
A munkaviszony alanyai: munkdltaté és munkavallalé
A munkavdllalds kritériumai, okmdnyai, igazolvinyai
A munkaszerzédés formai és tartalmi kivetelményei
A munkaltato jogai és kitelességei
A munkavdllalé jogai és kitelezettségei

o  Marketing:
Piackutatas fogalma, célja, jelentdsége
A piackutatds jellemzd mddszerei
Marketing kommunikdcio elemei
Kozonséghkapcesolat
Eladdsdsztonzés médszerei
A vdsarlok befolydsoldsdnak eszkozei
Személyes eladds
A marketing mix elemei és jellemzdi

o Kereskedelem:
Piac fogalma, piac tényezdi
Piaci verseny, piaci egyensily
A kereskedelem kialakuldsa és jelentdsége
Nagykereskedelem, kiskereskedelem fogalma,
tevékenysége és jellemzbi
Az dru fogalma, csoportositdsa, fogyasztdsi cikkek
Az drubeszerzés folyamata és jellemzdi
Készlet, készletezés, készletgazddlkodds, az dru tdroldsa
Ertékesités Jogalma, célja, értékesités folyamata
A stitipari termékek értékesitésének jellemzdi
Bolt belsd és kiilsd képe, kornyezetének kialakitdsa
A kereskeddvel szembeni elvdrdsok, a sikertelenség okai
A pénzforgalom fogalma, a készpénzzel torténd fizetés
szabdlyai
A készpénz nélkilli forgalom mddjai, jellemzéi és
szabdlyai
Fogyaszidi érdekvédelem, vdsarlok konyve

A sziikséges foglalkozasok szama: igazodva a képzés tervezett iitemezéséhez (jellemzben 2-4-6 oras
foglalkozasok keriilnek megvaldsitasra a képzésben résztvevk igényeinek megfelelden).

e  Formativ (fejleszté-formald) értékelés a tanulas
folyamataban, azaz a tanulasi hibak és nehézségek

A tananyagegység elvart tanulasi feltarasara, segitésre iranyul. Szoban t6rténé értékelés
eredményeinek mérése és rendszeresen, irasban torténé szamonkérés és értékelés
4.1.6.4 értekelése (a tanitasi-tanulasi tananyagegységenként két alkalommal javasolt.
T | folyamat kézben fejleszt6 és a Gyakorlati ellendrzések az adott témakor lezarasat
tanitasi-tanulasi folyamat végén kdvetden valdsul meg.
szummativ/min6sit6 céllal): e Szummativ (lezaré-mindsitd) értékelés a

tananyagegység feldolgozasanak végén — annak
lezarsaként — torténjen, amely célja, annak
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megallapitasa, hogy a képzésben részt vevo elsajatitotta-
€ a tananyagegység kévetelményeit.

A tanitasi-tanulasi folyamat végén: tananyagegység zard mérés
(lasd 6.1. pont)
A mérés mddszere és id6tartama:
a., Irasbeli vizsga, 40 perc
b., projektfeladat, 120 perc (10 perc szakmai
beszélgetés+110 perc projektfeladat)

A tananyagegység elvart tanulasi

B e e el oy ey Hermann Ottd Intézet Nonprofit Kft.

4.1.6.5. " A A Oktatasi segédanyag a mézeskalacs-készitéshez - segédlet
ajanlott irodalmak, internetes
oldalak:
A képzésben résztvevo hianyzisa nem haladhatja meg a
A tananyagegység elvégzésérol tananyagegység oraszamanak 20%-at.
4.1.7. | sz0616 igazolas kiadasanak
feltétele(i): A tananyagegység tanulasi eredményeinek mérésére szolgéld
tevékenység minimum 40%-os szinten valé teljesitése.
5. Csoportlétszam
5.1. | Maximalis csoportlétszam: 15 16

6. A képzésben részt vevo teljesitményét értékeld rendszer leirdsa

Eldzetes tuddsmérés (diagnosztikus) értékelése:

A bemeneti kompetenciamérést minden képzésre jelentkez$ esetében elvégezzikk. Ez egy teszt, amely a
jelentkez6k alapkompetencidinak felmérésére szolgal, és eredményes kitoltése igazolja, hogy a jelentkezd képes
a képzés soran elsajatitando tananyagegységekben szerepld kovetelmények teljesitésére.

A képzésben résztvevd kérésére végezziik el az elzetes tuddsmérést és az elézetesen megszerzett tudasnak a
beszamitasat. Az elbzetesen megszerzett tudas felmérése és értékelése a zard (szummativ) értékelés
kévetelményrendszerével torténik. A képzésben résztvevd a zard értékelé feladatsorral azonos szintii feladatsort
kap, melyet 80% felett kell teljesitenie a tananyagegység 1atogatasa aloli felmentéshez. Be kell szamitani azokat
a dokumentummal igazolt tanulmanyokat, amelynek eredményeként a tananyagegység elsajatitasara iranyuld
képzési rész a képzésre jelentkezbt fel lehet menteni.

A tananyagegységek képzés kizbeni és zaré mérésének idétartama, médszere, formdja, tartalma

6.1.

Képzés kozbeni (fejleszt6) értékelés:

A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a képzésben résztvevok fejlédését tamogassa, a tanuldsi igényeket
pontositsa, az oktatok tanulasszervezési feladatait segitse.

A tananyagegységek teljesitése kdzben szdbeli szamonkérés torténik az oktato altal, az adott témakorhéz
kapcsolédd kérdésekre adott valaszok értékelésével. A tapasztalatok alapjan keriilhet sor javitasra,
ismétlésre, tovabbi gyakorlasra. A fejlesztd értékeléshez nem tartozik mindsités, az a tanulas és tanitasi
folyamatokat szolgélja.

A tananyagegységek végén kitdltendd tesztek eredményei visszajelzést nyljtanak a tanulmanyokban
térténd elorehaladas mértékeérdl.

A résztvevo (szummativ) zaré értékelése:

A tanitasi-tanulasi folyamat végén keriil sor a képzésben résztvevOk tanulasi eredményeinek zaré
mérésére és értékelésére Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképzd Iskola és
Kollégium 4ltal kijeldlt helyszinen és idépontban.

A képzés zaroméréssel zarul. Tananyagegységenként, a foglalkozésok teljesitése utan, a képzés
oraszaman beliil, eldre tervezett iddpontban.

Oldal 9/12




Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképz6 Iskola és Kollégium
Mézeskalacs készitd
Képzési program
Felndttképzeési nyilvantartasi szam: B/2024/000307

Irasbeli feladat:
Elelmiszer-el6allitasi ismeretek

e Idé6tartama: 40 perc

A zarémérés tartalmi elemei: Elelmiszerhigiéniai ismeretek, Elelmiszeripari mindségbiztositasi
ismeretek, Gazdasagi €és vallalkozasi ismeretek, Munkavédelmi és kéryezetvédelmi ismeretek

Projektfeladat:
Mézeskal4acs készités

e Idétartama: 120 perc (10 perc szakmai beszélgetés+110 perc gyakorlati feladat)
A zarémérés tartalmi elemei: Mézeskalacs tészta készitése, feldolgozasa, siitése és diszitése. A
mézes (észtak jellemzése ¢és minéségi kovetelményei. A termékek eldallitasa soran

mindségbiztositasi dokumentacio vezetése. A késztermék érzékszervi minGsitése.

A gyakorlati és irasbeli feladatsorokat a képzésben résztvevo oktatok allitjak 6ssze és a képz6 intézmény
szakmai vezetdje hagyja jova.

6.2.

A tananyagegységek zaré mérésének értékelése, a tanisitvany kiaddsanak feltétele, sikertelen
mérés ismétlésének lehetdsége

A tananyagegységhez kapcsolédé tanulasi eredmények mérése akkor eredményes, ha
tananyagegységenként a gyakorlati feladat minimum 40%-os.

Az értékelés MEGFELELT és NEM MEGFELELT mindsitésa.

Amennyiben minden tananyagegység tanuldsi eredményének mérése megfelelt minésitésii, a képzo
intézmény tanusitvanyt allit ki a képzésben részt vev részére. A tanusitvany a szakmai vizsgara bocsatas
feltétele.

A tanulasi eredmények javito- és potlo méréseit 1 éven belill az Intézmény altal megjeldlt idépontban és
helyszinen a mérésben részt vevd megismételheti.

A javitd- és p6tlé mérésre utasitott, az eredményes tananyagegység mérésr6l Tananyagegység zard
igazolast kaphat. Az igazolast kérésre a tananyagegység szakmai kdvetelményeinek mérését kévetden
ki kell adni. A tandsitvanyt / igazolast az Intézmény elektronikus Gton vagy papiralapon bocsatja a
mérésben részt vevo személy rendelkezésére.

6.3.

A dokumentumok kezelésének médja

A szommativ zar6 értekelés lefolytatasa soran keletkezett és kezelt dokumentumok a képzési
dokumentaci6 részét képezik. A dokumentacié kezelése a mindenkori térvényi és jogszabalyi el6irasok
szerint torténik.

A felnbttképz6 altal megbizott oktatd késziti el az irasbeli feladatlapokat, gyakorlati feladatsorokat és az
értékelési utmutatot.

A mérésben részt vevdk mérési eredményeit értékeld iven vezetik.

A kijavitott és értékelt feladatlapokat (interaktiv mérés esetén az adathordozot), képzés befejezését
kovetd 1 évig meg kell 6rizni.

A mérésben részt vevo élhet az ltala megirt és értékelt feladatlap megtekintési jogaval. Eszrevétel esetén
a panaszkezelési rendszerben foglaltaknak megfeleléen kell eljarni.

7. A képzés elvégzésérol szolo igazolas kiadasanak feltételei

715

TANUSITVANY
2013. évi LXXVII torvényl3/B. §
11/2020. (Il. 7.) Korm. rendelet 22. § (1)

A képzés elvégzésérol sz616
igazolas megnevezése:

023

* a képzésben résztvevd hidnyzasa tananyagegységenként
nem  haladja meg a minim4lis Oraszam
(konzultacié/kontakt 6ra) 20%-at,

* a 6.1. pontban ismertetett zarévizsgan ,megfelelt”
mindsités elérése.

A képzés elvégzésérol sz616
igazolas kiadasanak feltétele(i):
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8. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

Oktatoként olyan személy alkalmazhato, aki rendelkezik
e a képzési tartalomnak megfeleld szakos tanari
szakképzettséggel, vagy
e aképzési tartalomnak megfeleld fels6foku végzettséggel
8.1. | Személyi feltételek: és szakképzettséggel, vagy
o felsdfoku végzettséggel és a képzési iranynak megfeleld
szakképesitéssel, vagy
e a képzési iranynak megfeleld szakképesitéssel és
legalabb Gtéves szakmai gyakorlattal.

Az oktatot a képzo intézmény foglalkoztatja munkaszerzédéssel,
megbizasi szerzodéssel, vagy az oktaté alkalmazasat bizonyitd
egyéb szerzodéssel.

Személyi feltételek biztositasdnak

& mobdja:

e nyersanyagtarolas eszkozei

e nyersanyagelkészités berendezései: mérlegek

e hiitok

rozsdamentes fém vagy marvany munkalapos asztalok
asztali keverd-habver$ gépek

csokoladémelegitd

technologiai klima - kutter

tésztanyujtd gép

kever6- habver6 gép

hémérok

tlizhelyek, mikrohullamu siitd, indukcios tiizhely,
csomagolas eszkozei

eszkozok: spaklik, kenokések, vagokések, martdvillak,
gitter  racs, hiitélemezek, regalok, edények,
gyorsforralok,  gumikesztyli, nyujtéfa,  keretek,
dresszircsovek, ecsetek, olldk, kiszardk.

o  munkavédelmi eszkdzok

e hulladéktarolés eszkdzei.

8.3. | Targyi feltételek:

A képzéshez sziikséges targyi feltételek, eszkozok meglétét a
felndttképz6 tulajdonjog, hasznalati jog, bérleti jogviszony vagy
egyéb hasznalatra iranyuld jogviszony alapjan biztositja. A
képzésben résztvevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldosuld jelenlétét igénylo, illetve a képzésben résztvevd
személyes jelenlétét nem igényld képzési rész esetén: a képzés
elvégzéséhez résztvevdi oldalrél szikséges szamitastechnikai
eszkozdket és internetelérést a képzésben résztvevd sajat
eszkozeként biztositja.

Targyi feltételek biztositasanak
8.4. :
médja:

25 A képzéshez kapcsolddd egyéb )
" | speciélis feltételek:

A képzéshez kapcsolodd egyéb
8.6. | specialis feltételek biztositdsanak | -
mobdja:

9. Képesitd vizsga

A képesit vizsgat nem a képzé intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez kapcsoloddan
megszerezhetd szakképesités megszerzésére iranyuld képesitd vizsgat a nemzeti akkreditalasrol szol6 torvény
szerinti akkreditald szerv altal személytanusité szervezetként akkreditalt vizsgakozpont szervezhet. A
képesitd vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesitd vizsga vizsgatevékenységeinek részletes
leirasa a https://szakkepesites.ikk.hu/ weblapon érhet6k el a programkdvetelmények meniipontban.

A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerzett képesitd bizonyitvany allamilag elismert, 6nallo végzettségi
szintet nem biztositd szakképesitést tanusit.

A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérél (7.1. pont) a képzé intézmény altal a feln6ttképzési
adatszolgaltatasi rendszerben kiallitott tanisitvany.
Egyéb feltételek: -
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A Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila Technikum, Szakképzo Iskola ¢s Kollégium oktatéi testiilete
tobbségi szavazissal 2025. augusztus 28-an megtartott értekezletén, a 2025/2026 év képzési programjit

jovahagyta.

A Szakmai Program melléklete tartalmazza, hogy az dgazatok munkakdzisség vezet6i megbizottként, a
szakmai képzés képzési programjait szakmailag vizsgaljak, majd elfogadjik
és aldfrasukkal jovahagyjsk.

Heves Varmegyei SZC Jozsef Attila
Technikum, Szakképzd Iskola és
Kollégium

Kerekes Krisztina
Szakmai munkakozosség-vezeto

Heves Varmegyei SZC Jézsef Attila
Technikum, Szakképzs Iskola és
Kollégium

Mekes Mihaly
igazgato

Heves Varmegyei Szakképzési Centrum

fibak-Veres Erika
féigazgatod
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